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VIETNAMESISCH
SUSHI
RESTAURANT

Speisekarte
Wenn Sie eine Allergie harben bitte 
melden Sie sich bei einem/einer Mitarbeiter/In.

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



- W
arm

e G
ericht -

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



FRÜHSTÜCKS ESSEN ( NUR BIS 15 UHR)………………......23,90

Banh Mi Thit d1

Ein Spiegelei a

Eine Krebsfleisch Suppe 1,3,4,a,e,d1,m,n,g

Brot mit Besonderem Fleisch, Koriande, Gemüse 

 Mit Krebsfleisch e, d1, m, n, Hähnchen, Chinesische Pilzen, Mais, Karotten, Koriander, 

 Zwiebeln und Eier a 

Banh Troi Nuoc Okimi ( 3Stk) L

 Bärchen Klebreis mit grüne Bohne, Ingwer und Sesam

Vorspeisen

Speisekarte

03. Wan- Tan Suppe c,d1,e,l,1,3,4,g
 

Gedämpfte Wantan�Teigtaschen gefüllen mit Gemüse oder Garnelen 

und Hühnerfleisch

g. Mit Gemüse..................................................
c. Mit Garnelen und Hühnerfleisch e ..................

02. Kokos Suppe c,d1,m,1,3,4,g

a. Mit Hühnerfleisch...........................................
c. Mit Garnelen e .............................................

01. Miso Suppe c,m,d1,g,1,3,4,g

b. Mit Tofu m..............................................................

f. Mit Lachs c .............................................................

5,90

6,90

5,90

6,90

5,90 

6,90

3A. Krebsfleisch Suppe 1,3,4,a,e,d1,m,n,g…….....
Mit Krebsfleische,d1,m,n, Hähnchen, Chinesische Pilzen, Mais, Karotten, 

Koriander, Zwiebeln und Eier a 

7,90

7,90
04. Gegrillte Japanische Kammmuschelfleisch d1,m,n,1,3,4,5,9,g 
(3 Stk)....................................................................
Gegrillte Japanische Kammmuschelfleisch, serviert mit frischem Salat, 

Wasabi und Unagi soße  

Traditionelle japanische Suppe aus Dashi Brühe mit Misopaste.

Cremig würzige Kokossuppe mit frischem Gemüse. Wahlweise mit:

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.““Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



05. Ca Phao b,c,d1,e,m,1,3,4,5,g

Eingelegte Auberginen mit frischem Salat, Erdnüssen und vietnamesischen Kräutern, 

dazu Tamarinde Soße und Fischsoße

a. Mit Hähnchen.........................................................

b. Mit Tofu m ...............................................................

c. Mit Garnelen e ......................................................

06. Mango Salat m,e,c,d1,1,3,5,4,g 
Leicht�fruchtiger Salat aus saftigen Mangostreifen mit Tamarinde – Soße. Wahlweise mit: 

a. Mit Hähnchen.........................................................

b. Mit Tofu m ...............................................................

c. Mit Garnelen e ......................................................

07. Vietnamesische Sommer Rolle b,m,d1,l,ne,c1,3,4,g (2 Stk)
Vietnamesische Sommerrollen gefüllt mit Reisnudeln, Salat, Kräuter. Serviert mit Erdnuss�Dip. 

Wahlweise mit:

a. Mit Hühnerfleisch.............................................................

b. Mit Tofu m ...........................................................................

c. Mit Garnelen e ..................................................................

k. Mit Avocado.....................................................................

f. Mit Lachs c ........................................................................

6,90

5,90

7,90

6,90

5,90

7,90

5,90

4,90

6,90

4,90

6,90

8A. Tom Chien Com e,d1,m,l,1,3,4,g (2 Stk)...............
Panierte Konjak� Garnelen mit grünen Reisflocken, dazu Süßsauer – Soße.

8B. Gegrillte Garnelen e,d1,c,1,3,4,g (3 Stk).............
Gegrillte Garnelen mit koreanische Gemüsebeilage,Tamarine Soße und Fischsoße.

7,90

7,90

09. Vietnamesische Frühlingsrollen d1,n,e,c,l,1,3,4,g 
(2 Stk).......................................................................
Knusprige Reispapierrollen, gefüllt mit Morcheln, Glasnudeln,Rinderfleisch und Fischoße.

9A. Vietnamesische Spring-Rollen d1,m,l,1,3,4,g

(2 Stk) ....................................................................
Knusprige Spring Roll in gefüllte Teigtaschen mit Gemüse und Seitan und 

Süßsauer�soße oder Soja� Soße

6,90

5,90

6,50

4A. Gebackenes vegetarisches Japanische 
Kammmuschelfleisch aus BioTofu  m,b,d1,1,3,4,5,g  
( 3 Stk) ..................................................................
Gebackenes Japanische Kammmuschelfleisch aus Tofu mit Gemüse, Erdnüsse , 

Wasabi und Unagi soße.  

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



9B. Mini-Frühlingsrolle d1,l,m,1,4,5

(8 Stk).........................................................................
Mini�Frühlingsrollen mit Gemüsefüllung

5,50

10. Süßkartoffeln mit Cocktailsoße a,k,d1,4,5,9..... 5,50

11. Gedämpfte Ha Cao e (4 Stk)
Reismehlteigtaschen mit Garnelen oder Gemüse gefüllt und Tamarinde. 

Serviert mit koreanischen Gemüsebeilagen und Salat

c. Mit Garnelen e ..........................................................

g. Mit Gemüse...............................................................

6,90

5,90

14. Gyoza d1,m,a,c,e,n (5 Stk)
Japanische Teigtaschen mit: 

h. Hähnchen.........................................................................

g. Gemüse.............................................................................

6,90

5,90

12. Gegrillte Dumpling e,m,d1,1,3,4,g (4 Stk).............
Gemisches Hähnchen, Garnelen und Gemüse in Teigtaschen mit koreanschen 

Gemüsebeilage  und Soja – Soße 

6,90

13A. Edamame m ..................................................
Gekochte japanische Bohnen mit Meersalz

5,90

13B. Kim Chi (Scharf)  ..........................................
Koreanische Gemüsebeilage mit rettische Karroten, Chinakohl mit frisches Chili, 

Ingwer und Knoblauch

5,50

15.  Kindergerichte d1,m,l,1,3,4,g ..............................
Gebratene Hühnerfleisch mit Süßkartoffeln oder Reis. Dazu Hoisin�Soße

8,90

16A. Krusprige Hähnchenteile c,i,6  
(2 Stk) .........................................................................
Krusprige Hähnchenteile mit koreanische Gemüsebeilage und Honigsoße, Sesams.

7,50

Cocktailsoße aus Honig, Sriracha Hot Chilli Sauce und Mayonase

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



OKIMI SPEZIALITÄT

HAUPTSPEISE:

DESSERT

Lässt Mich Euch Überraschen !

Eine Überraschung Tagesmenü 
Jeden Tag haben wir ein Tagesgericht für Sie.

Im Menü Enthalten:

Gedämpfte Dumpling gefüllt mit Gemüse oder Garnelen und Hühnerfleisch

Knusprige Reispapierrollen, gefüllt mit Morcheln, Glasnudeln und Rinderfleisch

Vietnamesische Frühlingsrollen d1,n,e,c,l,1,3,4,g (2 Stück)

ODER

Vietnamesische Spring�Rollen d1,m,l,1,3,4,g (2 Stück)

Knusprige Spring Roll in gefüllte Teigtaschen mit Gemüse und Seitan und
Süßsauer�soße oder Soja� Soße.

g.Mit Gemüse 

c. Mit Garnelen und Hühnerfleisch e

Wan � Tan Suppe c,d1,e,l,1,3,4,g

Für 2 Personen
39,00€

Für 3 Personen
57,0€

 OKIMI
FAMILIEN PLATTE

FÜR EINEN BESUCH IM OKIMI HABEN WIR FÜR DIE FAMILIE 
EIN MENU MIT LIEBE KREIERT, WELCHES MIT EINE SUPPE, EINE 
VORSPEISE, HAUPTSPEISE UND EIN DESSERT BEINHALTET.

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



16B. Krusprige Garnelen e,c,d1,m,1,3,4,g 
(4 Stk)........................................................................
Krusprige Garnelen mit Salat. Dazu Tamarindesoße und Süß�Sauer�Soße .

8,90

17. Okimi Bao Burger d1,e,a,1,3,4,g

Gegrillter Rindfleisch Patty oder Hühnerfleisch, Mango Colelaw, Koriander 

Vietnamesische Aioli und Chili Mayo Creame in gedämpftem Reisbrötchen. 

Süßkartoffelstäbchen als beilage.

a. Mit Hühnerfleisch .......................................................

d. Mit Rindfleisch.............................................................

c. Mit Garnelen e ............................................................

13,90

14,90

15,90

18. Hoi An Nudeln d1,e,a,m,n,l,1,3,4,5,g………................

Gedämpfte Wantan Nudeln mit gebratene Hähnchen, Garnelen , Gemüse,

Omlete Ei, Hausgemachte Soße. Rote Zwiebel, Koriander.

19. Okimi Nudeln 

(Nudeln Fliegen) d1,e,a,m,n,l,1,3,4,5,g…........................

Gedämpftes Wantan Nudeln mit gebratenem Rindfleisch, Gemüse, 

Salat und Hausgemachte Soße und Spigelei

 16,90

 20,90

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Alle Gerichte mit Reis und Knoblauch und Lauch serviert

Hauptspeise Reisgericht

21. Gegrilltes Lachsfilet d1,c,e,m,l,1,3,4,5,g......................
Gegrilltes Lachsfilet mit Gemüse, koreanische Gemüsebeilage und Sesam in pikanter Soße

15,90

22. Calamari (Leicht Scharf) d1,b,i,e,m,n,d,l,1,3,4,5,g........
Scharf angebratene Calamari mit Kim Chi Kohl und Gemüse. 

Übergossen mit pikanter Sate�Soße. Serviert im heißen Reispott 

15,90

25. Roter Curry d1,c,e,m,l,1,3,4,5,g  (Scharf)
Mit Gemüse, Salat, Kokosmilch, Milch und Sahne dazu. 

Wahlweise: Mit Reis oder Reisbahnnudeln oder Udon

a1. Mit gegrilltem Hühnerfleisch  ..................................

a2. Mit gebratenem Hühnerfleisch...............................

a3. Mit paniertem Hühnerfleisch d1..............................

b. Mit Tofu m .....................................................................

c. Mit Garnelen e ............................................................

e. Mit Ente..........................................................................

g. Mit Gemüse...................................................................

13,90
13,50
13,90
12,90
15,90
15,90
12,90

26. Mango Sauce mit Kokosmilch und Gemüse d1,c,e,m,l,1,3,4,5,g

a1. Mit gegrilltem Hühnerfleisch  ..................................

a2. Mit gebratenem Hühnerfleisch................................

a3. Mit paniertem Hühnerfleisch d1 ...............................

b. Mit Tofu m .....................................................................

c. Mit Garnelen e .............................................................

e. Mit Ente...........................................................................

g. Mit Gemüse....................................................................

13,90
13,50
13,90
12,90
15,90
15,90
12,50

23. Gebraten Garnelen d1,e,m,l,1,3,4,5,g.........................
Mit Gemüse, Rotwein und Sesam in Hoi�sin Soße 

15,90

24. Gebratenes Gemüse mit Zitronengras 

und Chili d1,e,m,l,1,3,4,5,g  (Scharf) 
Mit koreanischen Gemüsebeilage in der Hausgemachten Soße 

a. Mit Hähnchen  ...............................................................

b. Mit Tofu m .......................................................................

d. Mit Rindfleisch................................................................

e. Mit Ente...........................................................................

13,90
12,90
14,90
15,90

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



29. Bun Bo Nam Bo d1,b,m,,c,1,3,4,5,g

Reisnudeln mit Zitronengras, Rindfleisch oder Tofu, Erdnüsse, Salat und Röstzwiebeln dazu 

mit Fischsoße und Tamarindesoße.

a. Mit Rindfleisch..................................................................

b. Mit Tofu und Soja – Soße m ...........................................

30. Bun Nem d1,a,m,n,l,1,3,4,5,g..............................................................

Hausgemachter Frühlingsrollen gefüllt mit Rindfleich Salat und Gemüse, 

dazu Reisnudeln und Erdnüsse. Mit Hausgemachter Fischsoße serviert.

31. Bun Nem Chay (Vegetarisch) d1,m,l,1,3,4,5,g................

Hausgemachter Frühlingsrollen gefüllt mit Gemüse, Salat und Gemüse, 

dazu Reisnudelnund Erdnüsse. Mit Hausgemachter Fischsoße serviert.

32. Udon Nudeln (Lauwarm) d1,b,l,m,1,3,4,5,9,g

Gedämpfte japanische Weizennudeln mit gebratenem Gemüse. 

Dazu hausgemachte Soße

a1. Mit gegrilltem Hühnerfleisch............................................

a2. Mit gebratenem Hühnerfleisch ......................................

a3. Mit paniertem Hühnerfleisch d1 .......................................

b. Mit Tofu und Seitan m ..........................................................

c. Mit gebratenen Garnelen e ................................................

d. Mit gebratenem Rindfleisch................................................

28. Mango Rindfleisch 
(Kaltes Gericht) d1,b,m,c,1,3,4,5,g............................................

Sautierte Rinderspitzen und PakChoi mit Mango, frische vietnamesiche Kräutern, 

Koriander, gerösteten Erdnüsse, Röstzwiebeln und Fischsoße

13,90

14,50
13,90
14,50
13,50
15,50

14,90

15,90
14,90

27. Erdnuss Sauce Mit Kokosmilch und Gemüsed1,b,e,m,l,1,3,4,5,g

a1. Mit gegrilltem Hühnerfleisch  .........................................

a2. Mit gebratenem Hühnerfleisch.......................................

a3. Mit paniertem Hühnerfleisch d1 .....................................

b. Mit Tofu m .............................................................................

c. Mit Garnelen e ....................................................................

e. Mit Ente................................................................................

g. Mit Gemüse..........................................................................

13,90
13,50
13,90
12,90
15,90
15,90
12,50

15,90

14,90

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



33. Pho Okimi (Lauwarm) 
d1,b,l,m,1,3,4,5,g

Gedämpfte vietnamesische Reisbandnudeln mit gebratenem Gemüse

a1. Mit gegrilltem Hühnerfleisch ………………..................

a2. Mit gebratenem Hühnerfleisch………………...............

a3. Mit paniertem Hühnerfleisch d1  ………………............

b. Mit gebratenen Tofu und Seitan m ………………..........

c. Mit gebratenen Garnelen e ………………......................

d. Mit gebratenem Rindfleisch………………......................

34. Gebratene Udon Nudeln mit 

Meeresfrüchten 
d1,a,b,c,l,m,1,3,4,5,9,g

................................

Gebratene japanische Udon Nudeln mit Meeresfrüchten, Gemüse mit 

Erdnüssen und Röstzwiebeln in der BBQ – Soße

35. Pho Ha Noi 
d1,b,c,l,m,1,3,4,5,g

Vietnamesische Reisbandnudelsuppe aus Suppehuhn, Rinderknochen, Gemüse. 
Wahlweise:

a. Mit Hühnerfleisch………………..........................................

b. Mit Tofu, Seitan und Gemüse m,l ………….....................

d. Mit Rinderfleisch und Rinder – Bällchen………………...

h. Mit Hühnerfleisch, Garnelen, Rindfleisch 

und Rinder� Bällchen  ......................................................

36. Okimi Bun Rieu Cua 
a,b,c,m,e,1,3,4,5,g

...........................

Vietnamesische Reisnudeln mit gemischtem Krebfleisch, Hähnchen, gemischtem 

Hähnchen und Garnelen in Bällchen, Zwiebeln, Koriande, Tofu, Tomaten, und Salat. 

37. Gebratenes Reis mit Gemüse e,n,d,m,1,3,4,5,g.............

Mit Hühnerfleisch, Garnelen, Tintenfisch ,Vietnamesische Salami und eine kleine Suppe.

14,50

13,90

14,50

13,50

15,50

14,90

13,50

12,90

14,90

17,90

16,90

17,90

16,90

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Grillplatte

38. Gegrillte Black Tiger Garnelenspieße e,d1,m,l,1,3,4,5,g

(6 STÜCK) ….....................................................................................

Mit Gemüse, Salat, und BBQ �Soße. Wahlweise:

Mit Süßkartoffel ………………...................................................................

Mit Schwazreis...........................................………………..........................

39. Gegrillte Japanische Kammmuschelfleisch 

und Lachsfilet d1,n,m,c,1,3,4,5,g( 6 STÜCK) ............................

Gegrillte Japanische Kammmuschelfleisch und Lachsfilet mit Gemüse und 

Wasabi und BBQ�Soße.Wahlweise:

Mit Süßkartoffel ………………....................................................................

Mit Schwazreis...........................................………………...........................

40. Thunfisch Steak d1,m,c,1,3,4,5,g……………………….....……...

Gegrilltes medium Thunfischsteak, Gemüse, Salat, Wasabi und BBQ – Soße. Wahlweise:

Mit Süßkartoffel ………………....................................................................

Mit Schwazreis...........................................………………...........................

41. Medium Gegrille Rind – Entrecote und 
Gegrille Garnelen d1,m,e,1,3,4,5,g…. ........................................

Begleitet von Gemüse, Butter, Pak Choi in Whisky BBQ Soße. Wahlweise: 

Mit Süßkartoffel ……………….....................................................................

Mit Schwazreis...........................................………………............................

42. Medium Gegrilltes Rind – Entrecote d1,m,1,3,4,5,g….

Serviert auf frischem Gartensalat, Butter, BBQ�Soße, Erdbeere Marmerlade, 
Kräuter und Gemüse. Wahlweise: 

Mit Süßkartoffel ………………...................................................................

Mit Schwazreis...........................................………………..........................

43. Gegrillte Barbarie Ente d1,m,e,1,3,4,5,g …………..............

Gegrillte Barbarie Ente mit Gemüse, Hoi sin Soße und Rotwein. Wahlweise: 

Mit Süßkartoffel ………………....................................................................

Mit Schwazreis...........................................………………..........................

44. Bo Luc Lac d1,m,e,1,3,4,5,g …………………………………….............

Geschwenktes Rindfleisch mit Gemüse, Salat, Rotwein. Wahlweise: 

Mit Süßkartoffel ………………....................................................................

Mit Schwazreis...........................................………………..........................

20,90

24,90

28,90

29,90

23,00

19,90

19,90

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Vegetarische Gerichte
Alle Gerichte mit Schwarzreis Serviert

45. Geschwenkte Seitan Würfel mit Tofu, Gemüse Butter 

und Sate Soße b,d1,g,m,i,l,1,3,4,5….. ........................................

46. Vegetarisches Fischgericht d1,c,m,1,3,4,5,g …….......…

Mit Gemüse in hausgemachter Soße

47. Vegatarische Bowl c,d1,m,l,1,3,4,5,g…………………………......…

Tofu und Seitan, Gedämpftes Gemüse , Salat und Reis, 

Tamarinsoße , Sesamsoße

48. Gebratenes Pakchoi mit Knoblauch m,1,3,4,5,g ……..

Mit Tofu, Pilze, Karrotten, japanische Bohnen  

14,90

14,90

14,90

14,90

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Bowl
49. Medium Gegrillte Honig 

Barbarie Ente m,c,l,1,3,4,5,g ……………………………….......................

Gedämpftes Gemüse, Salat, Süßkartoffeln oder Schwarzreis und 

Sesamsoße, Tamarinsoße

50. Gegrilltes Lachsfillet und Garnelen c,e,l,m,1,3,4,5,g…….

Gedämpftes Gemüse, Salat, Süßkartoffeln oder Schwarzreis und 

Sesamsoße, Tamarinsoße 

51. Gegrillte Hähnchenspieße 

mit Honig c,l,m,1,3,4,5,g …………..............………………………………...

Gedämpftes Gemüse, Salat, Schwarzreis und Sesamsoße, Tamarinsoße 

19,90

20,90

15,50

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Dessert
52. Chia - Coco g ………………………………………………………………

Exotischer Chia�Samen�Pudding in Kokoscreme mit frischem Fruchttopping  

53. Black Beauty b,g  …………………………………………………………

Schwarzer Klebreis in Kokoscreme, verfeinert mit Mangosoße & gerösteten Erdnüssen 

54. Banana Love d1,g ……………………………..…………………………

Frisch gebackener Bananenkuchen mit karamellisiertem Topping 

55. Mochi Eis g (2 Stk) ………………………………………………………

56. Matcha Pudding g …………………………………………………….

Kokosmilch, Zucker und Vanille

57. Banh Troi Nuoc Okimi L  (3 Stk)………………………......…

Bärchen Klebreis, Zucker, grüne Bohne, Ingwer und Sesam

58. Gebackene Banane mit Honig d1,3,9 (4 Stk)……

59. Sesam Bällchen L,d1 (3 Stk)………………………….................

   

5,50

6,90

5,90

5,50

5,90

5,90

4,90

5,90

Extra
60. Udon Nudeln………………………………….............................

61. Reisbahnnudeln………………………………………………........

62. Reis……………………………………………….....................................

63. Jede Soße…………………………………………….........................

3,50

3,50

3,50

3,00

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



- SUSHI -

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Nigiri 2 stk

Tempura (warm)  10 stk

4,90

4,90

4,90

5,50

5,50

4,50

4,00

4,00

4,00

4,50

5,50

N1. Sake – Lachs c ………………............

N2. Maguro -Thunfisch c………..............

N3. Ebi -Riesengarnelen e…...................

N4. Unagi -gegrillter Aal c………...........

N7. Tobiko -Fischrogen c ..………….......

N8. Avocado -Avocado……………......

N9. Tamago – Omelette a…………........

N10. Inari – Tofutasche m……………......

N11. Ibodai – Butterfisch c ………...........

N12. Lachs Tatar c,5……………………....

N13. Nigiri Japanische 
Kammuschelfleisch n ………............…..

Klein/Groß
11,50

13,50

13,90

13,50

12,90

13,50

T1. Veggie Tempura d1,4,g ………………............................
Avocado, Gurke, Rettich, Kürbis, Omelette und Frischkäse g

T2. Salmon Tempura c,d1,4,g …………… .............................
Lachs, Avocado, Gurke und Frischkäse g

T3. Hot Tuna Tempura c,d1,5 ………………..........................
Scharf gewürzter Thunfisch Tartar mit Gurke 

T4. Ebi Tempura e,d1,4,g …………………….........................
Panierte Garnelen, Avocado und Frischkäse g

T5. Chicken Tempura a,d ………………….........................
Hähnchen, Avocado und Frischkäse

T6. Surimi e,d1,m,n,4,g ……………………………….................
Krebsfleisch e,d1,m,n Avocado und Frischkäse g0

Serviert mit Wasabi und Soja�Soße 4,5,d1,m 

Serviert mit Wasabi und Soja�Soße 4,5,d1,m 

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“

6,50/

7,50/

7,90/

7,90/

6,50/

7,50/



Maki 8 stk

M1. Sake Maki �Lachs c ……………………................………......…....................…….

M2. Tekka Maki – Thunfisch c ……………..........………......………......................... 

M3. Ebi Maki – Riesengarnelen e ………….........………......……...................…...

M4. Tamago Maki �Omelette a ………………........………......……….....................

M5. Avocado Maki – Avocado ………………...................................................

M6. Kappa Maki – Gurke ……………………….....................................................

M7. Oshinko Maki – Rettich ……………………...................................................

M8. Kanpyo Maki – Kürbis ………………………..................................................

M9. Paprika Maki – Paprika ……………………..................................................

M10. Surimi Maki – Krebsfleisch 1,d1,m,n ……………....………......……….............

M11. Butterfisch Maki – Butterfisch c …….………......………..........................

M12. Mango Maki ……………………………………..................................................

M13. Hot Spicy Tuna c,5 ……………………………….........………......………...............

Thunfisch c Tartar mit scharfer Soße und Lauch 

M14. Lachs Avocado Maki c ……………………......………......………....................

Lachs und Avocado 

M16. Gekochter Thunfisch a,c,4 ……………………......………......……….................

Gewürzt mit Mayonnaise und roten Zwiebeln

Flambiertes Sushi

F1. Lachs c ……………………................................................................................

F2. Thunfisch c ……………….............................................................................. 

F3. Butterfisch c …………….............................................................................

F4. Unagi und Lachs c,10 ……...................................................................... 

F5. Butterfisch und Lachs c …....................................................................  

Mit Frischkäse

4,90
4,90
4,90
4,50
4,50
4,00
4,00
4,00
4,00
4,50

4,90
4,50
4,90

5,50

4,90

5,50

5,90

5,50

6,90

6,50

Serviert mit Wasabi und Soja�Soße 4,5,d1,m 

Serviert mit Wasabi und Soja�Soße 4,5,d1,m 

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Inside Out 8 stk

Homemade Special Roll 8 stk

I1. California e,d1,n,c,l,4,a…………………......................................
Surimi e,d1,m,n, Avocado, Gurke, Tobiko,Sesam und Mayonnaise.

I2. Sake Masago c,4,a,g …………............................................
Lachs, Avocado, Gurke, Tobiko,Frischkäse und Mayonnaise.

I3. Hot Spicy Tuna c,4,5,l,g ………............................................
Thunfisch Tartar mit scharfer Soße,Frischkäse und Sesam.

I4. Veggie Roll a,l………………….............................................
Avocado, Gurke, Rettich, Kürbis, Omelette und Sesam.

I5. Ebi Roll 4,g,l……………………………........................................
Avocado mit Frischkäse und Sesam.

I6. Okimi Hot Spicy Sake c,4,g,l …………..................................
Lachs, Avocado,Gurke mit Mayonnaise,Frischkäse,Sesam und Cocos Pulver

H1. Okimi Roll c,4,g …………………......................................................
Rucola, Aal, Avocado, Gurke, Frischkäse. Umwickelt mit Lachsscheiben 

H2. Rainbow Roll c,e,4,g …………………............................................
Surimi, Avocado, Omelette, Mayonnaise,Frischkäse. Umwickelt mit Lachs, Thunfisch und Butterfisch 

H3. Tamago Roll a,c,4,g  …………………...............................................
Lachs, Avocado, Gurke, Frischkäse. Umwickelt mit Omelette 

H4. Tuna Deluxe c,4,g  …………………..................................................
Scharf gewürztes Thunfisch Tartar, Avocado, Röstzwiebeln. Umwickelt mit Avocado 

H5. Unagi Roll c,4,g  ………………….....................................................
Lachs, Avocado, Gurke, Frischkäse. Umwickelt mit Aal 

H6. Ebi Tempura Roll e,c,d1,4,g  …………………....................................
Panierte Garnelen, Avocado, Frischkäse, Umwickelt mit Lachs

11,90

12,90

12,90

11,50

13,90

13,90

14,90

14,90

13,90

13,90

15,90

15,90

Serviert mit Wasabi und Soja�Soße 4,5,d1,m 

Serviert mit Wasabi und Soja�Soße 4,5,d1,m 

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Sashimi 4 stk

Sushi Box

S1. Lachs Sashimi c  …………………....................................

S2. Thunfisch Sashimi c  …………......................................

S3. Butterfisch Sashimi c  ……….......................................

S4. Sashimi Mix c (9 Stk)  ………………….........................

S5. Sahimi Japanische Kammuschelfleisch n  ………………

8,00

9,00

8,00

18,90

9,90

B1. Maki Mix c,4 (24 Stk) …………………........................................
4x Lachs Maki, 4x Thunfisch Maki, 4x Butterfisch Maki, 4x Gurke Mako, 4x Paprika Maki, 4x Avocado Maki 

B2. Veggie Box (20 Stk) m,d1,l,4…………...……….............................
8x Veggie Maki, 2x Inari Nigiri, 4x Veggie Rolle, 6x Veggie Tempura   

B3. Nigri Mix a,m,c,4,g (10 Stk)  …………………................................
2x Lachs, 2x Thunfisch,1x Butterfisch, 1x Ebi, 1xTamago, 1x Unagi, 1x Tobiko, 1x Tako 

B4. Lachs Box c,4,g,l (16 Stk)  …………………...................................
8x Lachs Maki, 4x Lachs Inside Out, 4x Lachs Nigiri 

B5. Noriko Box c,d1,4,5,g,l (22 Stk)  …………………............................
8x Maki Mix, 4x Nigiri Mix, 4x Hot Spicy Tuna Inside Out, 6x Lachs Tempura

B6. Love Box c,m,d1,l,4,5 (Für 2 Personen/30 Stk)  ………………......
8x Maki Mix, 4x Lachs und Thunfisch Nigiri, 4x Okimi Roll, 4x California Inside Out, 6x Hot Tuna Tempura, 4x Sashimi 

B7. Okimi Box c,m,d1,4,5,l (Für 3 Personen/44 Stk)  …………..........
8x Maki Mix, 6x Nigiri Lachs Thunfisch und Ebi, 8x Spezial Rollen. 10x Lachs Tempura, 8x Sashimi, 4x Inside Out

B8. Okimi Garden a,c,m,d1,4,5,l (Für 4 Personen/59 Stk)………......

12x Maki Mix, 4x Lachs Sashimi, 4x Thunfisch Sashimi, 4x Lachs Nigiri, 4x Thunfisch Nigiri, 

4x Ebi Nigiri, 4x Salmon Rescola Roll, 4x Tamago Roll, 4x Dragon Lake Roll, 

10x Chicken Tempora Roll, 5x Salmon Tempora Roll.

14,50

17,90

18,90

18,90

22,90

38,90

59,90

85,00

Serviert mit Wasabi und Soja�Soße 4,5,d1,m 

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Sushi Bowl

SBA. Sake Bowl a,c,d1,l,1,3,4,5,g  …………………....................................
Mit Lachs, Avocado, Gurke, Mango, Salat, Reis und Hausgemachter Soße 

SBB. Maguro Bowl a,c,d1,l,1,3,4,5,g …………………................................
Mit Thunfisch, Avocado, Gurke, Mango, Salat, Reis und Hausgemachter Soße

SBC. Reis Bowl a,c,d1,l,1,3,4,5,g…………………........................................
Mit Lachs, Thunfisch, Butterfisch , Avocado, Gurke, Mango, Salat, 

Reis und Hausgemachter Soße

16,90

17,90

19,90

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



G
ETRÄ

N
KE

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Faust Bier

Aperitiƒs
500. Aperol Spritz 1,i.................................................................

          ( Prosecco i )

501. Hugo....................................................................................

           ( Prosecco i , ,Holundersirup Holunderblütenextrakt )

502. Lillet Wildberry 1,i.............................................................

504. Campari Orange1/Soda............................................
          (Campari/ Orangensaft Order Soda)

506. Weinschorle i .................................................................

507. Prosecco i 10.5%.............................................................

6,50

6,50

6,90

6,90

4,90

4,50

511. Bayrisch Hell d2 0,5L.................................................... 4,50

512. Kräusen, Naturtrübd2 0,5L......................................... 4,50

513. Hefeweizen Hell d1,d2 0,5L....................................... 4,50

0,5L......................................514. Hefe Alokoholfrei d1,d2 4,50

0,33L..........................................515. Pils Alkoholfrei d2 3,50

0,33L...............................................517. Bia Sai Gon d2,3 4,50

0,33L.........................................................518. Asahi Bier d2 4,50

510. Fassbier Von Brauhaus d2

0,3L......................................................................................
0,5L.......................................................................................

3,50
4,50

 ( Deutscher Qualitätwein Müller Thurgaui mit Soda )

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Cocktail
520. Mojito....................................................................
          (Rum/ Minze/ Limetten/ Rohrzucker/ Soda)

521. Blackberry Mojito..............................................
          (Rum/ Brombeeren/ Minze/ Limetten/ Rohrzucker/ Soda)

522. Lemongrass Mojito............................................
          (Rum/ Zitronengras/ Minze/ Limetten/ Rohrzucker/ Soda)

523. Munich Mule.......................................................
          (Gin/ Ginger Beer 5)

524. Moscow Mule....................................................
          (Vodka/ Ginger Beer 5)

525. Pina Colalda.......................................................
          (Rum/ Ananassaft/ Kokossirup/ Sahne g)

526. Maitai.................................................................
          (Rum/ Ananassaft/ Orangensaftt/ Limettensaft/ Mandelsirup h1)

527. Gin Basil Smash................................................
          (Gin/ Limetten/ Rohr Zucker/Ginger Beer 5)

528. Vietnamese Liquid Cocaine............................
          (Vodka/ Vietnamesischer Kaffee g,m / Kondensmilch g)

529. Whiskey Sour......................................................
          (Whiskey/ Limettensaft/ Zuckersirup)

8,90

8,90

8,90

8,90

8,90

8,90

10,90

8,90

8,90

8,90

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Homemade

610. Lime und Gras........................................
          (Hausgemachter Eistee Auf Zitronengas, Limetten Saft, Rohr Zücker)

611. Lime und Minze.........................................
          (Fische gerperrte Limetten mit Zitronen Gras. Minze und Rohr Zucker)

612. Thai Eistee...................................................
          (Eistee Auf Thai Art Und Limetten, Eis Würfeln)

613. Okimi Eistea................................................
          (Frische Limetten mit  Blüte Jasmin Tea mit Rohr Zucker) 

5,90

5,90

5,90

5,90

Tee Taschen
570. Frischer Minztee........................................

571. Frischer Ingwertee....................................

572. Frischer Zitronengrastee.........................

573. Asiatischer Grüntee..................................

(Gesunder Tee auf Ingwer Frischer Orangenscheiben, 

Limetten und Minze)

575. Rosen Garden.............................................

(Zitronengras, Ingwer, Limetten und Honig) 

(Hausgemachter Tee aus Lieblichen Rosen Knospen)

576. Orange Tee..................................................

577. Okimi Winter Tee.......................................

4,00

4,00

4,00

4,00

4,90

4,90

4,90

Kaƒƒee Ta�en

673. Vietnamesischer Eiskaffee

/ Kaffee g,m .................................................... 5,50

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Oƒƒen Weine
FRANKEN/DEUTSCHLAND

WEI�WEINE

584. Deutscher Qualitätwein Müller-Thurgaui/Halbtrocken 
          (Franken)

585. Deutscher Qualitätswein Silvanner i/ Trocken 
           (Franken)

586. Deutscher Qualitätswein Bacchus i/ Halbtrocken
           (Franken)

588. Landwein Main Weißer Burgunder i/ Trocken 
           (Franken)

ROTWEINE

589. Deutscher Qualitätwein Knapp Rot i/Trocken
           (Franken)

590. Deutscher Qualitätwein Portugiesische 

         Rose i/Trocken 

        (Franken)

OBSTBRÄNDE

550. Williams 2CL   35%..........................................

551. Haselnuss 2CL   33%..........................................

552. Mirabelle 2CL   35%..........................................

598. Vietnamesischer Vodka 0,4CL  30%............

599. Sake 0,2L   15%..........................................

4,00

4,00

4,00

4,00

6,50

0,2L............................................................ 5,50

0,2L............................................................ 5,50

0,2L............................................................ 5,50

0,2L............................................................ 5,50

0,2L............................................................ 5,50

0,2L............................................................ 5,50

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Saƒtschorle

566. Apfelschorle, Mangoschorle, Guaveschorle,

 Lycheeschorle, Maracujaschorle,Johannisbeerschorle, 

Ananasschorle, Orangeschorle 

0,4L....................................................................... 4,00

Nektar
568. Guave, Lychee, Maracuja, Johannisbeer 

0,3L............................................................................ 4,50

Saft

569. Apfelsaft,Ananassaft,Orangesaft 

0,3L............................................................................ 4,50

Saftgetränke
700. Mango

0,3L............................................................................ 4,50

Alkoholƒreie Cocktails 

531. Virgin Mojito..............................................
Ginger Ale 1 , Minze, Limetten, Rohrzucker

532. Virgin Blackberry Mojito...........................
Ginger Ale 1, Brombeeren,Minze, Limetten, Rohrzucker

534. Virgin Pina Colada g.................................
Ananassaft, Kokossirup, Sahne g

536. Fresh Garden.............................................
Orangensaft, Marracujanektar, Minze, Limetten, Rohr Zucker

6,90

6,90

6,90

7,50

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



Longdrinks 0.2ml

Kräuter 0,2 cc

Weinƒlaschen

Soƒtdrinks

540. Gin Tonic ………………….......................................…....

543. Kräuterlikör.........................…………………...........…....

544. Vodka Soda…………………...................................…...

600. Deutscher Qualitätwein Chardonnay i……….
Trocken

601. Grauburgunder i……………………………………........

7,50

7,50

7,50

546. Ramazotti       30%... …………………...........................

543. Kräuterlikör Jaegermeister     35%....................

4,00

3,50

25,50

25,90

0,25L.............................................................................

0,4L...............................................................................

0,75L.............................................................................

560. Mineralwasser Spritzig/Pur

561. Coca Cola1,2 /Cola Light 1,7,6 :Mit Süßungssmittel

/ Cola Zero1,2,6:Mit Süßungssmittel/Fanta1,3 /Sprite /Mezzo Mix1,3 

0,25L............................................................................

562. Bitter Lemon 3 /Ginger Ale 1/Wild Berry1

2,90
5,90

4,00

3,50

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“



����������������������������������

1. Mit Farbstoff: Lebensmittel, die künstliche oder natürliche Farbstoffe enthalten.

2. Koffeinhaltig: Produkte mit natürlichem oder zugesetztem Koffein.

3. Mit Antioxidationsmittel: Enthält Substanzen, die der Oxidation entgegenwirken und so die 

Haltbarkeit verbessern.

4. Geschmacksverstärker: Stoffe, die den Geschmack intensivieren.

5. Mit Konservierungsmittel: Enthält Substanzen, die die Haltbarkeit verlängern und das Wachstum von 

Mikroorganismen hemmen.

6. Mit Süßstoff: Beinhaltet künstliche oder natürliche Süßstoffe anstelle von Zucker.

7. Enthält eine Phenylalaninquelle: Wichtig für Menschen mit Phenylketonurie, da sie Phenylalanin nicht

verarbeiten können.

8. Chininhaltig: Enthält Chinin, oft in tonischen Getränken gefunden.

9. Stabilisatoren: Chemikalien, die dazu beitragen, die physikalische Konsistenz des Produkts zu erhalten.

10. Geschmacksverstärkung

11. Taurin: Eine Aminosäure, die oft in Energy�Drinks enthalten ist.

a. Eier  b. Erdnüsse  c. Fisch

d. Glutenhaltiges Getreide: 

d1.Wie Weizen 

d2.Gerste 

d3.Roggen.

e. Krebstiere  f. Lupinen  g. Milch einschließlich Laktose

h. Schalenfrüchte

h1.Wie Mandeln 

h2. Haselnüsse 

h3.Walnüsse.

i. Schwefeldioxid und Sulfite  j. Sellerie  k. Senf

l. Sesamsamen  m. Sojabohnen  n. Weichtiere (Mollusken)

Spezifisches Produkt: Krebsfleischimitat aus Fischmuskeleiweiß

Form: Geformt aus Fischmuskeleiweiß.

Zusatzstoffe: Mit Farbstoff, Glutamat, Krabbenextrakt, Aroma.

Allergene: Eiweiß, Sojaprotein, Eigelb.

“Alle Allergien und Zusatzsto�e �nden Sie bitte auf der letzten Seite.“


